ANTIPASTI

Misto della Casa € 7,00
Affettati misti, formaggi
€3,50

Crostini Misti Caldi
Mozzarella,farcitura mista
Bruschetta Mista € 2,50
Olio, aglio, pomodoro a pezzetti
Crostone Rustico €4,00
Pomodoro, mozzarella e origano
Crostone Misto €4,50
Mozzarella e farcitura mista
Bruschetta con Salsa Tartufata €3.,50
Verdure Pastellate €4,50
Zucchine,broccoletti,carciofi pastellati, anelli di cipolla.
Misto Fritto €6,00
Patate fritte,mozzarelline fritte,olive all’ascolana,zucchine,
broccoletti e carciofi pastellati ,anelli di cipolla
Fiori di zucca pastellati (solo di stagione) €4.50
Caprese :(mozz di bufala,pomodoro a fette,origano €7,00

olio extra vergine di oliva)

Antipasto sfizioso:bresaola,grana a scaglie,rucola €7,00



PRIMI PIATTI

Passatelli al sapore del Catria € 8,00
Funghi misti, pomodorini e salsiccia

Cappelletti a scelta fra i sequenti sughi: € 8,00
Ragu,Anatra, Pasticciati,Gratinati, Alla boscaiola, Ai porcini

Ravioli a scelta fra i seguenti sughi: € 8,00
Al Ragu, Pasticciati,Gratinati, Alla boscaiola, Ai porcini

Tagliatelle a scelta fra i seguenti sughi: €750
Ragu, Anatra, Pasticciati, Alla boscaiola, Ai porcini

Gnocchi a scelta fra i seguenti sughi: €750
Anatra, Ragu, Pasticciati, Alla boscaiola, Ai porcini

Cappellacci a scelta fra i seqguenti sughi: € 8,00
Radicchio e speck

Asparagi speck e pomodorini

Spaghetti alla carbonara € 6,50

Penne all’arrabbiata € 5,50

Penne all’ amatriciana € 6,50



SECONDI PIATTI

Bistecca di Vitello €3.50
all’etto

Tagliata di Vitellone a scelta fra: € 4,50
all’etto

Pomodorini, rucola, grana e aceto balsamico

Catalana (cipolla rossa di tropea, pomodorini e aceto balsamico)
Sale e rosmarino

Radicchio,noci e aceto balsamico

Tagliata di Pollo a scelta fra: € 10,00
Pomodorini, rucola, grana e aceto balsamico

Catalana (cipolla rossa, pomodorini e aceto balsamico)

Sale e rosmarino

Radicchio,noci e aceto balsamico

Arrosticini di castrato €9,00

Scaloppina di maiale con
funghi champignon o vino bianco € 8,00

Scaloppina di maiale
Ai porcini o salsa tartufata €9,00

Grigliata mista

salsicce,costarelle e braciola di maiale,agnello €11,00
Agnello alla brace € 12,00
Crescia (prodotto tipico locale) €2,00
Hamburger di Angus o Chianina farcito con €8,00

(pomodoro,insalata,maionese,kecput,formaggio,bacon,cipolla).



CONTORNI

Insalata verde

Insalata mista
Insalata, carote e pomodori

Insalatona Mista
Insalata, carote, pomodori, mais, tonno,mozzarella e olive

Patatine fritte

Patatine fritte rustiche con la buccia
Olive all’ascolana

Mozzarelline fritte

Spinaci saltati in padella

Erbe campagnole

€2,50

€3,00

€6,00

€3,00

€3,50

€4,00

€4,00

€3,00

€3,00



Pizze Classiche

Margherita

pomodoro, mozzarella, olive, salsiccia, funghi, carciofi €4.50
Bufalina

Pomodoro,mozzarella,mozz di bufala €5.50
Napoli

Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi €6,00
4stagioni

Pomodoro, mozzarella, cotto, olive, funghi, carciofi €6.50
Salsiccia

Pomodoro, mozzarella, salsiccia €5.50

Tonno e cipolla
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla €6.00

Salsiccia e cipolla
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, cipolla €6.00

Prosciutto cotto
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto €5.50

Prosciutto crudo
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo €5.50

Stracchino e rucola

Mozzarella, stracchino, rucola €6.00
Diavola
Pomodoro, mozzarella, salame piccante €5.50
Wourstel
Pomodoro, mozzarella, wiirstel €5.50

Mare e Monti
Pomodoro, mozzarella, tonno, funghi champignon €6.00



Marinara
Pomodoro, aglio, origano

Poker
Mozzarella, rucola, crudo, pomodoro a fette

Ciclista
Olio, sale, rosmarino

Ciclista con Crudo
Olio, sale, rosmarino, crudo

Ciclista Fantasia

Olio, sale, pomodoro fresco a pezzi, basilico, mozzarella di bufala a

crudo

Saporita
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, speck

Arcobaleno
Mozzarella, funghi, salsiccia, olive, prosciutto crudo

Spinaci e Salsiccia
Mozzarella, spinaci, salsiccia

Pancetta ed Uovo
Pomodoro, mozzarella, pancetta ed uovo

Gratinata

Mozzarella, pomodoro, melanzane, zucchine,pomodorini, pane
grattato

4 Formaggi

Mozzarella, gorgonzola, preparato ai formaggi

Rossini
Pomodoro, mozzarella, uovo sodo, maionese

Radicchio e Speck
Pomodoro, mozzarella, radicchio, speck

€4.00

€6.50

€3.50

€5.50

€6.50

€6.50

€7.00

€6.00

€6.00

€6.50

€6.00

€5.50

€6.00



Golosa
Pomodoro, mozzarella, patate fritte

Porcini
Pomodoro, mozzarella, porcini

Tartufata
Pomodoro, mozzarella, salsa tartufata

Calzone
Pomodoro, mozzarella, cotto, funghi, salsiccia

Calzone Bianco
Mozzarella, cotto, funghi, salsiccia

Pizza Maxi farcita
Pizza Baby Margherita

Pizza Baby Farcita

€5.50

€6.50

€6.50

€6.50

€6.50

€11.00

€3.00

€4.00



PIZZE SPECIALI

Sfiziosa
Mozzarella, bresaola, rucola, scaglie di parmigiano

Sapori di bosco
Pomodoro, mozzarella, funghi misti, salsiccia, pomodorini

Veriana
Mozzarella, carciofi, pancetta fresca

Messicana
Pomodoro, mozzarella, fagioli, salsiccia, pancetta, cipolla

Fiori gialli
Mozzarella,mozz.di bufala, fiori di zucca, pomodorini

Bomba de la Socera
Pomodoro,mozzarella,salsiccia,pancetta,salame piccante,cipolla,
formaggio fuso, peperoncino

Irvi
Mozzarella, gamberi, rucola

Tati
Pomodoro, mozzarella, melanzane, salsiccia, pomodorini

La Scoparola
Mozzarella, radicchio, formaggio scoparolo, noci, pere

Ortolana
Mozzarella,melanzane,zucchine,olive,funghi champignon,mais,cipolla
pomodorini,rucola

Insalata, Gamberi e Salsa Rosa
Pomodoro, mozzarella, gamberi, insalata, salsa rosa

€7.50

€7.50

€6.00

€7.50

€7.00

€7.50

€6.50

€6.50

€7.00

€7.50

€7.00



Patate, Salsiccia, Wiirstel €6.50
Mozzarella, patate lesse, salsiccia, wiirstel

La delicata €5.50
Mozzarella,patate lesse,salsiccia,rosmarino,pepe nero

Parmigiana €6.50
Pomodoro, mozzarella, melanzane, salsiccia, scaglie di parmigiana

La Trentina €7.00
Mozzarella,formaggio asiago,pancetta, funghi champignon,

prezzemolo

Carbonara €6.50

Mozzarella, parmigiano, pepe nero, pancetta, uovo ad occhio di bue

Contadina €7.50
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, funghi, salsa tartufata

Tirolese €7.50
Mozzarella,porcini,salsiccia,grana

Fiori di zucca e alici €6.50
Pomodoro,mozzarella, fiori di zucca, alici

Pizza del capo €7.00
Mozzarella,stracchino,zucchine,salsiccia,noci

L’Estiva €6.00
Mozzarella,prosciutto crudo,melone

Lo Spignolo €8.00
Mozzarella,funghi Spignoli(solo di stagione)

I nostri impasti

Farina tipo 2 macinata a pietra-semintegrale(sempre disponibile) € 0.50
Farina di canapa(farina locale) (solo nel fine settimana o congelato)€1.00
Farina di Kamut(solo nel fine settimana o congelato )€ 1.00



DOLCI DELLA CASA

Tiramisu’ classico
Tiramisu’ con granella di pistacchio
Tiramisu cocco e nutella

Panna cotta
Puo essere guarnita con: Frutti di bosco, Amarene di Cantiano, Cioccolato,Caramello o Nutella

Crema catalana

Sfogliatina con crema Chantilly
Puo essere guarnita con: frutti di bosco, amarene di Cantiano cioccolato, caramello,nutella,cocco e
nutella.

Sfogliatina con gelato al fiordilatte
Puo essere guarnita con: frutti di bosco, amarene di Cantiano cioccolato, caramello,nutella,cocco e
nutella.

Tortino al cioccolato
Zuppa inglese
Dolci secchi (crostata e cantucci)

Pizza alla nutella

GELATI CONFEZIONATI

Tartufo bianco o nero
Tartufo bianco o nero affogato
Gelato al cocco o limone

Gelati assortiti(cornetti,gelati x bambini........ )

Mousse al caffe

€4,50

€5,00

€5,00

€ 3,50

€ 3,50

€5,00

€4,50

€4,50

€4,50

€3,00

€5,50

€3,50

€4,50

€3,50

€2,00

€ 3,50



BEVANDE

alla Spina

BIRRA STEINER EXPORT
Birra Bavarese bionda, non pastorizzata. Alcol 5,3%vol

bicchiere piccolo €2,00
bicchiere medio. € 4,00
1 litro. €750

VINO BIANCHELLO DEL METAURO D.O.C.
Azienda Agricola Cignano. Alcol 12,5%vol

1/4 di litro €2,50
Mezzo litro €4,00
1 litro €6,50

VINO FRIZZANTE VERDUZZO
Cantina Martellozzo(Friuli V.Giulia)Alcool 11%vol

1/4 di litro €250
Mezzo litro € 4,00
1 litro €6,50

VINO ROSSO Merlot & Cabernet
Cantina Mertellozzo(FriuliV.Giulia). Alcool12%vol

1/4 di litro €250
mezzo litro € 4,00
1 litro €6,50
COCA COLA

Lt €5,50

Bottiglia in vetro € 5,00
Bicchiere piccolo € 2,00
Bicchiere medio €4,00



DALLA CANTINA ....

Spumanti

Prosecco d.o.c.g.di Valdobbiade extra dry

Franciacorta d.o.c.g. brut

Vini Bianchi

Bianchello del Metauro d.o.c.

Bianchello del Metauro D.O.C. ( Bio )
Passerina D.O.C.G. ( Bio )

Pecorino D.O.C.G. (Bio)

Verdicchio dei c. di Jesi d.o.c.

Verdicchio dei c.di Jesi d.o.c. " Le Vaglie"
Verdicchio di Matelica D.O.C. " Alarico"

Bianchello del metauroD.O:c”Albaspino”

Vini Rossi

Colli Pesaresi Sangiovese d.o.c.( Bio )
Colli Pesaresi Sangiovese D.O.C. " Orcio"
Rosso Conero D.O.C. " Adino "

Lacrima di Morro d'Alba d.o.c.

Rosso Piceno Superiore D.O.C. ( Bio )
Pergola Rosso D.O.C. " Vettina "

Vernaccia rossa di pergola
D.0.C”Vernaculum”

Vini e Spumanti da Dessert
( & disponibile il servizio al calice )
Malvasia Liquorosa Sicilia I.G.P.

Moscato d'Asti D.O.C.G " Ciombo

Le Bertole € 15,00

Ziliani €28,00
Morelli €12,00
Ferriera € 10,00

De Angelis € 11,00
De Angelis € 13,00
Benigni € 10,00
Santa Barbara € 15,00
Maraviglia € 12,00

Villa Ligi € 10,00

Ferriera € 10,00
Terracruda €12,00
Spinsanti € 14,00
Malaserena € 13,00
De Angelis €12,00

Terracruda € 13,00

VillaLigi € 10,00

Buffa € 14,00

Tenuta il Falchetto



